
感謝祭スペシャルメニュー

Thanksgiving Special
thursday, november 23, 2017

served 4 pm - 9 pm

$49 per adult  
$24 for children under 12 years old 

( t a x  a n d  g r a t u i t y  n o t  i n c l u d e d ) 
大人：49ドル、お子様（12歳以下）：24ドル  （税・チップ別）

starter 前菜
kabocha pumpkin bisque

curry crème fraice, roasted pepitas  
カボチャのビスク（スープ）       カレー味のクレームフレーシュ、ローストペピータ（カボチャの種）

or または

mohala farms kale & arugula salad   
manchego cheese, cranberry vinaigrette

モハラ農場のケールとルッコラのサラダ     マンチェゴチーズ、クランベリーのドレッシング

entrÉe メインディッシュ
slow roasted turkey   

home-style mashed potatoes, wild mushroom stuffi ng, 
pan gravy, cranberry chutney

じっくりと仕上げたローストターキー          家庭料理風マッシュポテト、
キノコのスタッフィング（詰め物）、グレイビーソース、クランベリーチャツネ

or または

herb crusted prime rib of beef
home-style mashed potatoes, creamed corn, 

horseradish cream, au jus
ハーブをまぶしたプライムリブ     家庭料理風マッシュポテト、クリームコーン、

ホースラディッシュ（セイヨウワサビ）のクリームソース、グレイビーソースとともに

or または

herb marinated pier 38 fresh catch of the day
garlic rice pilaf, ho farms long beans 

almondine, beurre noisette
ピア38（魚市場）から仕入れたばかりの魚介のハーブマリネ      ガーリックピラフ、
ホー農場のサヤインゲン、ブールノワゼット（焦がしバターのソース）とともに

dessert デザート

classic pumpkin pie   
pecan crumble, ginger whip cream

伝統的なパンプキンパイ         ピーカンナッツ クランブル、ジンジャー風味のホイップクリーム

or または

chocolate pineapple upside-down cake   
crème fraiche, stout brandied cherries

チョコレートパイナップルのアップサイドダウンケーキ          クレームフレーシュ、ブランデー チェリー

consuming undercooked meat or seafood 
may increase your risk of foodborne illness


