
Valentine’s Day Special
バレンタインデー  コース ディナー

w e d n e s d a y ,  f e b r u a r y  1 4 ,  2 0 1 8

$65 PRIX-FIXE DINNER
(+$35 for wine pairing option)
ディナー$65 / ワイン ペアリング（シェスおすすめワイン）付き +$35

AMUSE-BOUCHE オードブル

 poached oyster with paddlefi sh caviar
  茹でた牡蠣にヘラチョウザメのキャビアを添えて
 pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング

 rosé gamay château thivin
 beaujolais village, france
 2016, 3oz
   ロゼ ガメイシャトー チヴァン 
  フランス
   2016、 約88ml

APPETIZER 前菜

 lobster salad   
 hazelnuts, arugula, 
 champagne vinaigrette
  ロブスターサラダ         ヘーゼルナッツ、
  ルッコラ、 シャンパーニュ ビネグレッ
  トソース
 pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング                                    
 crément de limoux
 france, 3oz
  クレマン ド リムー
  フランス、 約88ml

OR
または

roasted beet 
& caulifl ower soup   
with herb goat cheese
ローストビートとカリフラワーのスープ         
ハーブ風味の山羊チーズ
pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング

crément de limoux
france, 3oz
クレマン ド リムー
フランス 、約88ml

ENTRÉE メインディッシュ
 seafood medley
 coconut-lime broth, 
 basmati rice pilaf
 シーフード メドレー         ココナッツ ライム 
  ブイヨン、バスマティ米 （長粒種）のピラフ
 pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング

 riesling dr. konstantin frank
 fi nger lakes, new york
 2016, 3oz
  ドクター コンスタンティン フランク リースリング
  フィンガー・レイクス、ニューヨーク
  2016、 約88ml

OR
または

braised beef short rib   
roasted root vegetables,
miso cabernet sauce
ショートリブの蒸し煮         味噌カベルネ ソース、
ローストした根菜
pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング 
syrah reynvaan ‘in the rocks’
walla walla valley, washington
2014, 3oz
シラー ライバーン「In the Rocks」
ワラワラヴァレー、ワシントン
2014、 約88ml

DESSERT デザート

 grand marnier 
 chocolate mousse cake   
  グランマルニエ チョコレート ムース ケーキ
 pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング  
 port, kopke tawny 10yr
 portugal, 2oz
  ポートワイン、コプケ トゥーニー 10年
  ポルトガル、約59ml

OR
または

passion fruit crème brulee  
パッションフルーツのクレームブリュレ
pa i r s  w i t h  ワイン  ペアリング

semillion, château roûmieu-lacoste
sauternes, france
2014, 2oz
セミヨン、シャトー ルーミュー
ラコステ、ソーテルヌ、フランス
2014、約59ml


